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La linea Ghiottona nasce dalla secolare esperienza
di Molini di Voghera con l'intento di portare I'eccellenza
delle nostre farine ai maestri pasticceri. La cura nella selezione
dei migliori frumenti e la loro sapiente miscelazione
permettono di ottenere risultati strepitosi.
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Ghiottona “Non Lievitati”
Ghiottona Debole
Farina apposita per tutti gli utilizzi in cui limpasto non deve lievitare

quindi ottima nella preparazione della pasta frolla e dei biscotti.
W120-140 P/L0,40

Ghiottona “Lievitati”
Ghiottona Sfoglia
Farina dedicata alla produzione della sfoglia e di tutti gli impasti ricchi
di grassi senza particolari esigenze di lievitazione.

W280-300 P/L0,55-0,60

Ghiottona “Lievitati”
Ghiottona Gold
Farina di forza per la pasticceria. Unisce le doti di forza ed elasticita necessarie

per la produzione di tutti i lievitati, panettoni, colombe e brioches.
W380-400 P/L0,60-0,65
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Gorm'o falla?
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DOLCEMENTE BUONA

UNA MISCELA ATTENTAMENTE SELEZIONATA
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Molini di Voghera & una realta solida e affermata da sempre
vicina agli agricoltori, al territorio e ai propri clienti.
Promuoviamo e privilegiamo la genuinita dei nostri prodotti
selezionando attentamente produttori e materie prime,
che misceliamo con cura e dedizione. Siamo efficienti nella logistica,
rapidi nelle risposte, efficaci nei risultati. Ma soprattutto siamo
un'impresa di persone che da sempre fanno il proprio lavoro
con attenzione, dedizione e amore per la farina.

Questo & cid che sappiamo fare meglio.

Contatti
Molini di Voghera S.p.A.
Strada Retorbido, 18
27058 Voghera (PV) ITALY
tel +39 0383 41320
info@molinidivoghera.it
www.molinidivoghera.it
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